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Come si prepara un piatto s
dall'idea alla tavola? g

20 ORE
Dicembre 2026

H H M : Destinatari:
Imparerai le tecniche di base della cucina, 8 porsone resident! o domiciliate
I'utilizzo corretto di strumenti e ingredienti e in Veneto di 17 anni con qualifica
. . . . professionale FP o giovani
come organizzare il lavoro in modo efficace. inoccupati/disoccupati
. dai 18 ai 30 anni
Metterai alla prova quanto appreso attraverso

Durata: 20 ore

la preparazione pratica di diverse ricette, e e “09.16 dicembre 2026

affiancato da operatori esperti. o do: Tomato & Bai

via Liguria 29, Martellago (VE)

Info e iscrizioni:
lavoro-formazione@cogesdonmilani.it
3331674968
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Potrai richiedere I'attivazione del Bonus Politica Attiva
dgr. 373 del 19/05/26
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Il progetto é realizzato grazie ai Fondi europei della Regione del Veneto FSE+ - PR VENETO 2021-2027 Priorita 4 - Occupazione giovanile - Obiettivo specifico a) ESO4.1
Codice progetto: 3650-0001-307-2025 CUP: H61B25000350007
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	Imparerai le tecniche di base della cucina, l'utilizzo corretto di strumenti e ingredienti e come organizzare il lavoro in modo efficace. Metterai alla prova quanto appreso attraverso la preparazione pratica di diverse ricette, affiancato da operatori esperti.




